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Lieber lecker

Kochwerk bietet Catering und Partyservice

Heidelberg. Ehrliches Hand-
werk mit brillanter Verwdhn-
Kultur zu verbinden hat sich
das Team rund um den kreati-
ven Kopf Andreas Hill als Mess-
latte gewidhlt. Nach Erweite-
rung und Modernisierung der
Raumlichkeiten wird in der Kii-
che des Catering- und Partyser-
viceunternehmens Kochwerk
auf Hochtouren geschnippelt,
geriihrt, gewiirzt und gezau-
bert.

,Unsere Kunden wollen kei-
nen Konzern, sondern jeman-
den, der ehrlich und mit Be-
geisterung kocht*, bringt An-
dreas Hill seinen Arbeitsethos
auf den Punkt. Bio? Logisch.
Regional? Bevorzugt. Ge-
schmacksverstirker? Nie. Zer-
tifiziert? Ja. Neben der Bio-Zer-
tifizierung hat das Unterneh-
men kiirzlich auch die EU-Zu-
lassung als Caterer erworben.
Das Teambereitet die Gerichte
mit héchsten Standards an ku-
linarischer Qualitdt und Fri-

sche zu. Ergebnis ist eine deli-
kate Kiiche, die den Eigenge-
schmack der Zutaten beson-
ders zur Geltung bringt.

Und das schmecken die Ge-
nieRer. Die Giéste der Geburts-
tagsfeier, der Hochzeit und des
Firmenevents, die Schiiler der
Heiligenberg-Schule, ~ Abitu-
rienten bei ihrer Abschlussfei-
er, die Mitarbeitenden einzel-
ner Firmen beim taglichen Mit-
tagsmahl.

Der Standort von Kochwerk
ist die Klinik Sankt Elisabeth,
wo das Team auf 35 Jahre Er-
fahrung in der Zubereitung von
Speisen sowohl fiir junge und
werdende Miitter als auch fiir
Patienten zuriickblickt - eine
Kiiche, die hochste Anforde-
rungen in Sachen Qualitat und
Hygiene stellt. pr/msh

Weitere Informationen un-
ter www.kochwerk-heidel-
berg.de
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